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o Salades gourmandes

o Assiettes savoyardes
o Terrines vniv.

o Etc...

o Beeuf bourguignon
o Blanquette de veau

o Risotto crémeux aux poulet
et champignons

o Risotto crémeux aux crevettes
o Poulet forestier

Gratin dauphinois
Crozets
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o Légumes de saison
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e Salade verte

o Fondue savoyarde
(pour 2 personnes minimum,)

o Raclette

(pour 2 personnes minimum)

o Poulet a la savoyarde
(lardons, reblochon)

o Tartiflette
e Diots au vin blanc
o Gratin dauphinois

ﬁ Pozzas

o Margherita

o Reine
(jambon, champighons)

¢ 4 fromages
(mozzarella, bleu, reblochon, chévre)

* Savoyarde
(lardons, reblochon, oignons)
e Végétarienne

(légumes frais de saison)

o Planche charcuterie

o Planche mixte
(charcuterie + fromages)
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Péte maison, ingrédients frais

Pain artisanal, produits frais

* Le Classique
(steak, cheddar, sa!ade, tomate, oignon)

e Le Sav
(steak, re ochon lardons, oignon)

e Le Végétarien
(steak vegétal, légumes grillés,
sauce maison)

Boisson chaude ;
Jus de fruits j
Viennoiseries -
Pain, confiture, miel &«

CEufs brouillés, bacon
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